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PROGRAMA:

El objetivo principal de la accion formativa es el capacitar al participante para el desarrollo de las diferentes
unidades de competencia de nivel 1 y 2 incluidas en las familias profesionales de HOSTELERIA Y TURISMO,
COMERCIO, INDUSTRIAS ALIMENTARIAS Y SERVICIOS SOCIOCULTURALES Y A LA COMUNIDAD establecidas
para las diferentes cualificaciones profesionales del Catalogo Nacional de Cualificaciones Profesionales.

Este objetivo enlaza a su vez con el de proporcionar los conocimientos especificos y generales conforme al
Reglamento (CE) 852/2004 por el que se establece la obligatoriedad para las empresas alimentarias de
formar a sus trabajadores en materia de seguridad e higiene de los alimentos
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